
WARME KÜCHE MITTWOCH BIS SONNTAG 11:30 – 14:00 UND 17:00 BIS 21:00 
MONTAG & DIENSTAG RUHETAG 

 

 

 

 
 

HERZLICH WILLKOMMEN IM OCHSEN, SCHÖN, DASS SIE BEI UNS SIND! 
HEARTLY WELCOME AT THE OX, IT IS A PLEASURE TO HAVE YOU HERE! 

 

TAGESMENÜ:  

KRÄFTIGE RINDSUPPE MIT HAUSGEMACHTEN LEBERKNÖDEL 

LANDFRISCHES BACKHENDERL MIT KARTOFFEL/VOGERLSALAT 3-GANG € 19,50 

ORANGENSCHOKOLADENMOUSSE 2-GANG € 17,00 

 

OCHSEN KLASSIKER DER ÖSTERREICHISCHEN KÜCHE 

WIENER SCHNITZEL BREAD CRUMBED AND FRIED ESCALOPE  
VOM SCHWEIN PORK   € 12,50                                                                                   VOM KALB VEAL € 17,00 

CORDON BLEU BREAD CRUMBED AND FRIED ESCALOPE FILLED WITH CHEESE AND HAM  
VOM SCHWEIN PORK   € 14,50                                                                                    VOM KALB VEAL € 18,00 

LANDFRISCHES BACKHENDERL BREADED FRIED CHICKEN € 12,50 

FILET VON DER FANGFRISCHEN FUSCHLSEEFORELLE VOM GRILL 
ODER GEBACKEN GRILLED FILLET OF TROUT OR BAKED FILLET OF TROUT  € 21,50 

NATURSCHNITZEL VOM KALB IM NATURSAFTERL VEAL ESCALOPE € 17,00 

KALBSRAHMGULASCH  
HOMEMADE VEAL GOULASH € 12,00 

FIAKER GULASCH TYPICAL AUSTRIAN GOULASH  € 12,50 

HAUSGEMACHTES BLUNZENGRÖSTL MIT SAUERKRAUT  
HOMEMADE BLACK PUDDING WITH SOUR CROUT € 10,50 

GERÖSTETE LEBER ROASTED LIVER € 10,50 

GEKOCHTES RINDFLEISCH -VOM GOSAUER BAUERNRIND-  
MIT SEMMELKREN BOILED BEEF WITH HORSERADISCH € 12,50 

HAUSGEMACHTES KALBSRAHMBEUSCHERL  
HOMEMADE VEAL LIGHTS IN SAUCE € 10,50 

GEFÜLLTE KRAUTROULADE – MIT KALBSFÜLLE- AUF KAPERNRAHM 
CABBAGE ROULADE FILLED WITH VEAL ON CAPTURE SAUCE € 10,50 

 
VEGETARISCH – ES MUSS NICHT IMMER FLEISCH SEIN 

HAUSGEMACHTER BÄRLAUCHTEIGTASCHEN – FRISCH GEPFLÜCKT IN ISCHLS AUEN -  
HOMEMADE PASTRY CASES FILLED WITH WILD GARLIC € 10,50 

HAUSGEMACHTE GEMÜSELASAGNE HOMEMADE VEGETABLE LASAGNA € 9,50 
 

 

SIE HABEN DIE WAHL: WÄHLEN SIE SELBST IHRE BEILAGE CHOOSE YOUR SIDE DISH                   €  3,50 

PETERSILKARTOFFELN PARSLEY POTATOES 
BUTTERSPÄTZLE SPAETZLE  
BUTTERREIS BUTTERED RICE 
RÖSTGEMÜSE GRILLED VEGETABLES

 

RÖSTKARTOFFELN ROASTED POTATOES 
POMMES FRITES FRENCH FRIES 
SERVIETTENKNÖDEL DUMPLINGS  
BÄRLAUCHRISOTTO   RISOTTO WITH WILD GARLIC



 

 

 

 

ZU BEGINN AUS DER REGION 

HAUSGEBEIZTER SALZKAMMERGUTLACHS 
AUS DEM FUSCHLSEE FILLET OF SMOKED 

FUSCHLSEE SALMON  € 13,50 

FILET VON DER GERÄUCHERTEN 
FUSCHLSEEFORELLE SMOKED TROUT  
    € 12,00 

SCHAFSKÄSE AUF VOGERLSALAT 
LINSEN, ROTE RÜBE SHEEP CHEESE ON ROCKET 

SALAD, LENTILS AND RED BEET  
    € 9,50 

HAUSGEMACHTES TAFELSPITZSÜLZCHEN  
MIT KERNÖL JELLY OF BOILED BEEF WITH 

PUMPKIN SEED OIL 
VORSPEISE/STARTER € 8,50                
HAUPTSPEISE/MAIN COURSE  € 11,50 

 

HAUSGEMACHTE SALATE 

GEMISCHTER SALAT MIXED SALAD 
KARTOFFEL/VOGERLSALAT MIT KERNÖL 
POTATO SALAD /ROCKET SALAD, PUMPKIN SEED 

OIL 

RAUNERSALAT MIT KREN SALAD OF RED BEET 

WITH HORSERADISH      € 4,80 

GEMISCHTE BLATTSALATE MIXED LEAF 

SALADS 

  € 5,50 

 

AUS DEM SUPPENTOPF 

KRÄFTIGE RINDSUPPE  
MIT HAUSGEMACHTEN FRITTATEN, 
GRIESSNOCKERL, LEBERKNÖDEL ODER 
FLEISCHSTRUDEL 
CLEAR BEEF BROTH WITH SLICED PANCAKES, 
SEMOLINA DUMPLING, LIVER DUMPLING OR MEAT 

STRUDEL € 4,50 

TOMATENCREMESUPPE  
TOMATO CREAM SOUP  €  4,90 

SALZKAMMERGUT FISCHSUPPE  
MIT RÄUCHERFORELLE  
FISH SOUP  € 7,50 

 

 

 

 

 

 

 

HAUSGEMACHTE NACHSPEISEN  
WIR BACKEN NACH ALTEN HAUSREZEPTEN - OHNE 
GESCHMACKSVERSTÄRKER, FARBSTOFFE, BACKHILFEN 

 

KAISERSCHMARRN  
MIT ZWETSCHKENRÖSTER (CA 20 MINUTEN) 
BROWNED PANCAKE WITH STEWED PLUMS    
      € 12,50 

TOPFENNOCKERL AUF ZWETSCHKENRÖSTER 
SMALL CURD DUMPLING WITH STEWED PLUMS

 €  9,50 

PALATSCHINKEN  
MIT MARILLEN- ODER 
PREISELBEERMARMALADE 
PANCAKE WITH APRICOT OR CRANBERRY JAM  
    €  4,20 

MIT VANILLEEIS, SCHLAG UND WARMER 
SCHOKOLADE   
PANCAKE WITH ICE CREAM, WHIPPED CREAM AND 

WARM CHOCOLATE SAUCE € 9,50 

CRÈME BRÜLEE 
CRÈME BRULEE  € 9,50 

ORANGENSCHOKOLADENMOUSSE  
ORANGE CHOCOLATE MOUSSE      € 9,50 

FRISCHE ERDBEEREN 
MIT JOGHURT ODER VANILLEEIS 
STRAWBERRIES WITH YOGHURT  

OR VANILLA ICE CREAM € 8,50 

GEZOGENER APFELSTRUDEL 
HOMEMADE APPLE STRUDEL  € 4,50 

SACHERTORTE MIT SCHLAG 
CHOCOLATE CAKE, WHIPPED CREAM    € 4,50 

KÄSEAUSWAHL CHEESE PLATE  € 12,50 

 

  

 

GEFRORENES 

ZITRONENSORBET MIT PROSECCO 
LEMON SORBET WITH PROSECCO  € 7,50 

VANILLE, SCHOKOLADE, ERDBEERE, ZITRONE  
VANILLA, CHOCOLATE, STRAWBERRY, LEMON ICE 
CREAM                           
PRO KUGEL/ SCOOP € 2,80  


